SAINT ARNOLD BREWING COMPANY

La cerveza que sabe a historia

Fundada en 1994, Saint Arnold Brewing Company es la
cgrgeaeria artesanal mads antigua de Texas y un icono de la
ciudad.

Ubicada en una antigua bodega industrial con vista al skyline de
Houston, combina tradicion, innovacion y comunidad.

Aqui todo se hace en casa: las cervezas }l)remiadas como la Art
Car IPA, la Fancy Lawnmower Kolsch y la Citrus Shand
acompanan pizzas, bratwursts, hamburguesas y pretzels
gigantes del Beer Garden & Restaurant.

Cada tarde, el ambiente se llena de musica, risas y brindis. Si
llegas antes de las 7 p.m., puedes unirte a uno de sus tours
gulados gratuitos, donde los guias revelan secretos del proceso
cervecero y anécdotas del santo patrono que inspira su nombre.

A\Houston ,
a mordidas

Tres experiencias
gastronomicas que
resumen el alma

> ?
de la ciudad

UNA CIUDAD QUE SE SABOREA A CADA PASO

Houston es tan versé_til como su comida, es una ciudad donde la barbacoa se defignde como
identidad, la alta cocina se luce con acento franceés y la cerveza artesanal se convierte en religion.

Tres lugares bastan para entenderla, disfrutarla y recomendarla:
The Pit Room Barbecue, Annabelle Brasserie y Saint Arnold Brewing Company.
Tres estilos, tres atmosferas, tres formas de probar el alma texana.

Tip para agentes:
Inclayelo como parada vespertina o cierre relajado tras visitar
Meow Wolf o el Downtown.

Funciona muy bien en itinerarios de adultos jovenes, grupos de
incentivos o foodies curiosos.

THE PIT ROOM BARBECUE

La barbacoa texana en su maxima expresion

En Houston, hablar de barbacoa _
es hablar de orgullo. Y en The i
Pit Room, ese orgullo huele a

madera, a fuego y a paciencia.

En pleno barrio Montrose, este \}
local es punto de peregrinacion \'
para quienes buscan el auténtico %
real Texas BBQ. ‘

El secreto esta en el humo:
carnes ahumadas lentamente
durante mas de diez horas sobre
lefia de roble. El resultado:
brisket que se deshace, pork ribs
jugosas y turkey breast
perfectamente sellado.

| 1201 Richmond Ave,
Houston, TX 77006
thepitroombbq.com

g Acompdnialo con mac & cheese con

jalaperio, charro beans o coleslaw, y
guarda espacio para el banana
pudding, un cldsico surefio que nunca
decepciona.

Tip para agentes:

Incluyelo como almuerzo después de visitar
el Museo de Historia Natural o el Space
Center. Es la parada perfecta para itinerarios
de dos o tres dias.

Ideal para:

Grupos, familias y viajeros que quieren vivir la
experiencia tejana mas auténtica —sin manteles
ni pretensiones, solo sabor y humo.

ANNABELLE BRASSERIE

El encanto francés del Theater District

Entre los teatros, la 0pera y los
rascacielos, Annabelle Brasserie _#%
es un respiro elegante en el g

corazon del downtown.

Un restaurante que combina
e] refinamiento francés con el
ritmo cultural de Houston.

| 811 Buffalo Park Dr

: i #100, Houston, TX 77019
El menu es un homenaje alos "~

clasicos reinterpretados con
productos locales:

e French Onion Soup (sopa de
cebolla con queso gratinado)

e Seared Filet of Branzino
(lubina sellada con hierbas)

e Beef Short Rib Bourguignon
(costilla estofada al vino tinto)

e Créme Brulée o Tarte Tatin
para el cierre perfecto.

Su coctel estrella, el Annabelle French 75,
es el brindis obligado antes de una funcion
wmm €n el Wortham Theater Center.

Tip para agentes:

Recomiéndalo como cena gourmet en
itinerarios de lujo o escapadas romanticas.
Perfecto para cerrar un FAM o una noche de
eventos en el Theater District.

Ideal para:

Parejas, ejecutivos y grupos que buscan
gastronomia refinada y servicio impecable
sin salir del centro.

annabellebrasserie.com
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| 2000 Lyons Ave, Houston, TX 77020

saintarnold.com
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Ideal para:

Viajeros que buscan experiencias locales auténticas y
memorables, con el sabor y la alegria de Houston en cada
brindis.

TRES SABORES, UNA CIUDAD

Houston es diversa, vibrante y sabrosa.

En The Pit Room se celebra la tradicién; en Annabelle
Brasserie, el refinamiento; y en Saint Arnold, la autenticidad
compartida.

Tres mesas distintas, un mismo espiritu: el de una ciudad que
combina la calidez surefia con la creatividad global.

Para los visitantes, estas paradas no son simples restaurantes: (77
son experiencias gastronoémicas que transforman un itinerario \ \\:?\“\

en una historia que se saborea.

Porque Houston se vende por su energia...
pero se conquista por su sabor. Z
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