
La Paz se ha convertido en un destino gastronómico imperdible,
donde el mar y la tierra se combinan para ofrecer una cocina que
encanta a locales y visitantes. Su propuesta incluye desde
antojitos tradicionales hasta experiencias de alta cocina, todo en
un ambiente relajado y lleno de sabor.

Los precios varían desde $100 MXN en puestos
locales hasta $800 MXN en restaurantes de
alta cocina.

Almuerza temprano para evitar filas y
asegúrate de hacer reservaciones en
restaurantes populares.

Horario ideal

Lleva a casa una botella de vino de Baja
California Sur o café local de alta calidad.

Souvenir gastronómico

S A B O R E S  D E

PLATOS TÍPICOS QUE NO TE
PUEDES PERDER

Delicadamente sazonados y
frescos, son un clásico de la
región.

Tacos de pescado
Una delicia local preparada con
ingredientes frescos y horneadas
hasta alcanzar la perfección.

Almejas chocolatas rellenas
Un festín en cada bocado, lleno
de camarones, pulpo y pescado
fresco.

Cazuela de mariscos

¿DÓNDE DISFRUTAR DE ESTOS
SABORES?

Barco en Indigo, Casa Marte, y
Olivia Al Mare destacan por su
enfoque gourmet.

Opciones elegantes
Nim, Los Magueyes, y Hambrusia
ofrecen un ambiente casual con
platillos tradicionales.

Sabores auténticos
Ideales para probar tacos de
pescado o ceviches frescos.

Puestos callejeros

EXPERIENCIAS CULINARIAS
ÚNICAS

Aprende a preparar platillos
tradicionales con chefs locales.

Descubre mercados, restaurantes
y degustaciones de vino regional.

EVENTOS
GASTRONÓMICOS
DESTACADOS

Un festival que reúne a los mejores chefs y
productores locales.

La Pazión por el Sabor

Celebración de la gastronomía y bebidas del
estado.

Baja Culinary Fest

Un evento que combina vinos regionales con la
mejor cocina.

Gastrovino en Todos Santos

CONSEJOS
PRÁCTICOS PARA

TURISTAS
Presupuesto

SABORES


